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IV. DANE TECHNICZNE
Zasilanie 230V 50-60Hz
Regulacja obrotow bezstopniowa
) 50-260 £15 obr./min.
Znamionowa moc pobierana 80 0 W (dla >140 obr./min.)
Rodzaj pracy S1
- 0! | (wymaga uziemienia)
* 30 ! N
4 16,8 kg
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INSTALACJA — URUCHOMIENIE !
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A kompletnej przystawki.

VI. PRZYSTAWKI ROBOCZE
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Wyposazenie podstawowe
7 — obudowa kpl.,

2 — §limak kpl.,

3 — pierscien,

4 — nakretka,

5 — talerz,

6 — popychacz,

7 — pierécien tnacy,

8 — néz dwustronny,

9 - sitko R70/4,5,

17 — hak.

Wyposazenie specjalne
710 — sitko R70/2,

71 — sitko R70/3,

72 — sitko R70/6,

13 — sitko R70/8,

74 — sitko R70/13,

15, 16 — wyposazenie do
wyrobu kietbas.

0'&+&4 - [I'F1&

Rys.5a. Robot kuchenny KU2-4E
/M'F1
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MIESZARKA 12| TYPU R2 ! ! "l
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Rys.6. Mieszarka R2

1 - pojemnik
3 - tulejka

F *

9 - pokrywa

Rys.6a. Robot kuchenny KU2-4E
/0
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Rys.7. Mieszarka R3

1- pojemnik, T ,DT # 1/ , 9 — pokrywa
?* L /




/ﬂESKo-AGD

Rys.7b.
Mieszarka R3* #

6 - trzepak
T !
8 — mieszak hakowy
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Mieszanie
4 # ! ! # T?
2 na skali regulatora.
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biegu
! ! F
!
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Min Max
Mieszanie ciast lekkich 0,6 kg 5,0 kg trzepak 1-5
) ! 0,71 1,21 trzepak 1-5
Wyrabianie ciasta kruchego 1,0 kg 2,5 kg mle?zak 1-2
Mieszanie ciasta zaparzonego 1,0 kg 3,0 kg mlelszak 1-3
'l # mieszak
(czas ugniataniaok.4min) 3.0kg hakowy 1-4
'l # mieszak
;&8 < 2,5kg hakowy 1-4
Mieszanie puree trzepak lub
ziemniaczanego w litrze mleka 1,01 501 mieszak 1-3
(instant ) !
Mieszanie farszow mieszak
& # < 1,5 kg 4,5 kg ! 1-5
.Ubuatne<masy biszkoptowej 12 sztuk | 20 szt trzepak 1-5
) I; 'DU
. 1,41 3,01 trzepak 1-5
0k.15 min
Uwaga: H
3
!
" <
dodatkami).
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MIESZARKA 8l TYPU R4 przeznaczona jest do mieszania wszelkich
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9 - pokrywa pojemnika
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ROZDRABNIARKA TYPU G24 !
rodzaju jarzyn, takich jak kapusta, ogorki, rzodkiew oraz rozdrabniania
czekolada, orzechy itp.

Rys.9 Rozdrabniarka G24.

1 — obudowa kpl.

T I & ST /&1
DT /I & 10 — tarcza rozdr. kpl. Nr 120.
+T | 7T /I 1 (F
5 — pokrywa kompletna 12 — pokrywa do krojenia ogorkow.
FT #/ 13 — popychacz
T # @R & 14 —rynna
RT / & D 15 - hak
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rozdrabnianie warzyw, takich jak ogorki, cukinia, marchew itp.
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WYCISKARKA DO OWOCOW MW-4 ! I @*+ !
wyciskania soku z owocow jagodowych i # "; . L
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Rys.10. Wyciskarka MW-4

1 - popychacz LB 0

2 - zasobnik 9 - zbierak

=B D@ B 0

4 - korpus kpl. 11 - pokrywa

5 - sitko DG B

EB 13 - hak kpl.

KB DMB 4FNG@ $G

-18 -



4 4#BMO

' +J 1% IEJ IFJ&5 /| % 14127
(z ! /1?3 1+J /
1?7J<&1 -/ #% +J 1% 1J&5 / 1%

z # 1&P 17D ! ! 1&
Wyciskanie
5 1 ! #1DJ L # %

! # ! #

"% - # I=
! % - N VS =
! % |/ /11DJ &

MIESZAK TYPU AD2-1 !
" . !

lekkich.
?2T &
T
8 /I #
1J /%
Il - #
#
# &9
1% -.
I # - #
obudowy gniazda osadczego
# &

Samoczynne opadanie

b &
Mieszanie
)" % #& @ I %
- #&K
naczynie.

Rys.11.Mieszak AD2-1

%

-19-




VIl. SCHEMAT ELEKTRYCZNY
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