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1  Wprowadzenie

Dzigkujemy za zaufanie okazane przez kupno naszego produktu i zalecamy przed uzyciem urza-
dzenia uwazne przeczytanie tej instrukcji obstugi.

Ta instrukcja zawiera wszystkie informacje niezb¢dne do uzytkowania i konserwacji urzadzenia.
Celem tej instrukcji obstugi jest przekazanie klientowi a szczegdlnie bezposredniemu uzytkowni-
kowi informacji, zaoferowanie wszelkich srodkéw 1 materialnej pomocy w celu umozliwienia bez-
piecznego i dlugotrwatego uzytkowania urzadzenia.

Instrukcja ta musi by¢ wreczona kazdej osobie, ktora ukonczyta 18-ty rok zycia lub osobie poni-
zej 18 roku zycia, ktora obstuguje opiekacz do pizzy pod nadzorem i w ktorej kompetencji jest
uzytkowanie 1 konserwacja urzadzenia.

Osoba obstugujaca musi by¢ w petni wtadz fizycznych i umystowych.

Osoby, ktore nie wtadaja jezykiem polskim lub nie czytaja musza by¢ zapoznane z trescia tej in-
strukcji przez odpowiednie osoby lub przeszkolone zgodnie z instrukcja obstugi na tym urzadzeniu!

To przeznaczenie uzytkowania i podane wlasciwosci opiekacza do pizzy sa podane za zezwole-
niem producenta. Opiekacz do pizzy moze by¢ uzywany tylko zgodnie z przekazanymi danymi.
Podane przeznaczenie uzytkowania jest wazne tylko w przypadku wolnej od usterek funkcji budo-
wy, mechaniki i instalacji opiekacza.

Producent odrzuca wszelka odpowiedzialnos¢:
a) W przypadku nicodpowiedniego uzytkowania urzadzenia.
b) W przypadku uzytkowania urzadzenia przez nie przeszkolony personel.

c) W przypadku prac lub napraw przeprowadzonych samemu lub przez nieautaryzmvse
nel.

d) W przypadku uzycia nie oryginalnych lub nie specjalnie do tego modelu nadajacych si¢ czg-
$ci zamiennych!

Zastrzega si¢ mozliwos$¢ zmian technicznych lub ulepszen opiekacza do pizzy OE 2 ST w stosunku
do opisu i ilustracji tej instrukcji obstugi bez wczeéniejszej zapowiedzi.
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2 Przeznaczenie opiekacza do pizzy OE 2 ST

Opiekacz do pizzy jest przeznaczony do pieczenia pizzy (gleboko schtodzonej), bagietek (gltebo-
ko schtodzonych), kietbasek, zapiekanek itp.

Stuzy wylacznie do przygotowywania zywnosci w bistro, restauracjach, gastronomii, stolow-
kach zaktadowych, zaktadach przetwarzajacych zywnos$¢, kuchniach zaktadéw opieki, jak rowniez
w duzych gospodarstwach domowych.

Przygotowywanie lub przetwarzanie innych tworzyw niz artykuty spozywcze np. materiatoéw
budowlanych, farb lub produktéw chemicznych jest niedopuszczalne.

3  Glowne elementy obslugi

Gléwnymi elementami obstugi sa:

regulator temperatury

zegar czasowy (minutnik)

lampka kontrolna zielona ,temperaturaaggiicta”
wylacznik dolnej grzatki

wytacznik dla utrzymania statej temperatury 100 °C
lampka kontrolna pomaranczowa ,,opiekacz gotowy do pracy lub dziata”
ruszt wysuwny

wanna na skropliny

wtyczka sieciowa

tabliczka znamionowa
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Wskazowki dotyczgce bezpieczenstwa uzytkowania

Opiekacz pizzy odpowiada przedmiotgn przepisom bezpieczenstwa.

Dla waszego bezpieczenstwa powinniscie jednak koniecznie przestrzega¢ nastgpujacych punk-

tow:

A) Przeczytajcie t¢ instrukcj¢ obstugi i zapoznajcie si¢ z opiekaczem.

B) Obudowa jest podczas pracy goraca. Do zatadowania opiekacza lub do wyjecia pieczonego
produktu nalezy wlozy¢ rekawiczki ochronne od wysokiej temperatury.

C) Po pierwszym wypakowaniu, po montazu opiekacza i jego oczyszczeniu (patrz Rozdziat 5
»instalacja 1 uruchomienie™) opiekacz powinien pracowac przez 15 min., bez produktu przy
ustawionej najwyzszej temperaturze (300 °C).

D) Nigdy nie przykrywajcie opiekacza materialem lub innym przedmiotem palnym.

E) Nie ktadzcie i nie przechowujcie palnych materiatéw na piecu lub w bezposrednim (min. 60
cm) otoczeniu opiekacza.

F) Nie pozostawiajcie nigdy opiekacza podczas pracy bez nadzoru.

G) Naprawy moga by¢ przeprowadzane wylacznie przez wykwalifikowanych specjalistow
z przestrzganiem wszystkich przepisow bezpieczenstwa. Jezeli w celu naprawy badz kon-
serwacji konieczny jest demontaz opiekacza nalezy zwroci¢ uwage na to, zeby nie nastapito
to bezposrednio po uzyciu, wzglednie aby od ostatniego uzycia uptyngto dostatecznie duzo
czasu dla ostudzenia, aby unikna¢ oparzen poprzez dotknigcie goracych czesci urzadzenia.

H) W przypadku zaktécen funkcji, ktorych nie da si¢ usunac przy zastosowaniu pomocy tej in-
strukcji obstlugi, nalezy urzadzenie natychmiast wytaczy¢ z sieci i znalez¢ autoryzowany
wargtat naprawczy.

I) Nigdy nie wktadajcie opiekacza do pojemnika (np. umywalki), ktéra moze by¢ napelniona
woda, wzglednie nigdy nie czy$écie opiekacza w zmywarce.

J) Jezeli chcielibyscie przetransportowac opiekacz w inne miejsce lub czysci¢ poczekajcie, az
ostudzi si¢ do temperatury otoczenia.

5 Instalacja i uruchomienie

Uwaga:

Prace elektryczne przy opiekaczu do pizzy zleca¢ wytacznie fachowcowi.

Przestrzegaé przepisow bezpieczenstwa uzytkowania.

Wymagane zabezpieczenie elektryczne w kuchni: 10A.

* Postawcie opiekacz do pizzy na poziomej stabilnej podstawie (stot do pracy), najlepiej
0 wysokosci pomiedzy 70 i 90 cm, aby umozliwi¢ optymalna obstugeg.

* Opiekacz do pizzy dostarczany jest z przewodem przytaczeniowym 230 V, z wtyczka.

* Sprawdz, czy dane na tabliczce znamionowej (L) zgodne sa z napigciem w sieci, ktore
masz do dyspozyciji.

* Gniazdo wtykowe w kuchni musi mie¢ uziemienie. Wybrane gniazdo wtykowe musi by¢
pewne 1 fatwo dostepne. Jezeli gniazdo wtykowe nie jest dostgpne nalezy podtaczy¢ dla
wyrobu w kuchni wylacznik gléwny. Przylaczenie wyrobu powinno nastapi¢ zgodnie
Z przepisami bezpieczenstwa.

* Jezeli wyzej wymienione warunki sa spelnione w wybranym przez was miejscu, wtdzcie

4
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wtyczke opiekacza do gniazda wtykowego. Teraz mozecie pracowaé z opiekaczem do
pizzy.
* Zmiana techniczna lub konstrukcyjna opiekacza do pizzy jedbpuszczalna.

* Bezposrednie otoczenie urzadzenia powinno by¢ utrzymane w higienicznie czystym sta-
nie. W razie potrzeby stot do pracy nalezy przed ustawieniem opiekacza oczysci¢. Opie-
kacz powinien by¢ tak ustawiony, zeby rowniez obszar zewngtrzny mogt by¢ latwo
czyszczony.

Pier wsze uruchomienie

Po wypakowaniu opiekacza wyjmij z niego ruszt wysuwny (wysytany jest bez zamocowanego
uchwytu) i wanng na skropliny.

Zdejmij (o ile jest) foli¢ ochronna z obudowy opiekacza i z wanny na skropliny.

Pot6z opiekacz gérna czescia do dotu i zamontuj 4 no6zki wkrecajac Sruby (w ndzce) w otwory
gwintowe w blasze podstawy (patrz zdjecie). Po zmontowaniu postaw opiekacz na nézkach.

Czegsci do montazu nézek (4 szt. na wy- Zmonowana n6zka wyrobu
rob):
K $ruba

L nézka wyrobu
M  gwint w blasze podstawy

Zamontuj uchwyt do rusztu wysuwnego (patrz zdjgcie):

Montaz uchwytu (od lewej do prawej): na Wsuna¢ §rube w otwor uchwytu (przy rusz-
kretka kotpakowa, uchwyt, sruba uchwytu cie) i przykreci¢ nakretka kotpakowa

Oczys¢ ruszt wysuwny 1 wanng na skropliny. Te czg$ci moga by¢ myte w zmywarce.

Wsun wyczyszczony ruszt i wanng na skropliny do opiekacza i widz wtyczke do przewidzianego
do tego gniazda wtykowego. 5
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Ustaw regulator temperatury (A) na 300 °C i zegar czasowdbnmin. Gdy ustawiona rape-
ratura jest osiagnigta, §wieci zielona lampka (C). Poczekaj az uptynie 15 min. Uplynigcie tego czasu
zasygnalizowane bedzie akustycznie uderzeniem dzwonka, Swiatetka kontrolne (C 1 F) gasna.

Opiekacz do pizzy jest gotowy do pracy.

6 Obstuga i sposob funkcjonowania
* Przed pierwsza obsluga przeczytaj w kazdym przypadku rozdziat ,,wskazowki dotyczace
bezpieczenstwa”

* Opiekacz do pizzy ma nastgpujace urzadzenia uruchamiajace (poréwnaj zdjecie na
str. 3):

1) Requlator temperatury (A)

Temperatur¢ mozesz ustawi¢ pomigdzy 50 °C (100 °C przy wiaczonej pracy utrzymania mini-
malnej temperatury) a 300 °C. Temperatura mierzona jest w komorze do pieczenia i jest niezalezna
od tego, czy dolna grzatka jest wiaczona.

2) Zegar czasowy (minutnik) (B)

Mozesz ustawi¢ czas pomigdzy 1 a 15 min. Po uplywie ustawionego czasu rozlega si¢ uderzenie
dzwonka. Zegar czasowy jest jednoczes$nie tacznikiem gtownym, tzn. gdy jest ustawiony na O,
grzatki sa wylaczone (nie dotyczy wlaczonej pracy utrzymania minimalnej temperatury)

3) Lampka kontrolna ..temperatura osiagnieta” (C)

Lampka kontrolna (zielona) $wieci si¢, gdy opiekacz jest wlaczony (przez przekrecenie pokretia
zegara Czaso®go) i ustawiona temperatura jest osiagnigta.

Regulacja temperatury i tym samym wiaczenie 1 wyltaczenie tego §wiatetka nastepuje automar
tycznie. Podczas faz grzania $wiatetko kontrolne nie $wieci si¢. Swiatetko kontrolne nie pracuje
podczas stanu wlaczonej pracy utrzymania minimalnej temperatury.

4) Wylacznik dolnej grzatki (D)

Przez uruchomienie tego tacznika moze by¢ wtaczona wzgl. wytaczona dolna grzalka.

5) tacznik dla utrzymania minimalnej temperatury (E)

Po uruchomieniu facznika utrzymania minimalnej temperatury, temperatura w komorze opieka
cza osiaga ok. 100 °C i utrzymuje si¢ na tym poziomie. Ta funkcja jest niezalezna od ustawienia
zegara czasowego (B) lub od pozycji regulatora temperatury (A).

Wiaczenie funkcji utrzymania minimalnej temperatury wskazuje czerwone §wiatetko tacznika
(E).

6) Lampka kontrolna , opiekacz gotowy do pracy” wzgl. ,pracuje” (F)

Lampka kontrolna pomaranczowa $wieci si¢ gdy opiekacz zostal wlaczony poprzez przekrece-
nie zegara czasowego. Swiecenie jest niezalezne od tego czy temperatura jest osiagnigta, czy tez
nie.
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7) Ruszt wysuwny (G)

Na ruszcie wysuwnym, ktoéry moze by¢ myty w zmywarce, umieszczasz produkt przeznaczony
do pieczenia.

8) Wanna na skropliny (H)

Wanna na skropliny, ktdra mozesz rowniez my¢ w zmywarce, przyjmuje spadajace fragmenty
pieczonego produktu i skropliny.

7  Codzienna praca z piecem

W celu przygotowania glteboko schtodzonych produktow prosimy stosowaé si¢ do wskazowek
(temperatura, czas) producentow tych produktéw.

Ze wzgledu na wymiary komory piekarniczej opiekacza do pizzy w poroOwnaniu z normalnym
piekarnikiem wybierz nizsza temperaturg lub krotszy czas pieczenia. Jezeli pieczony produkt to
dopuszcza, korzystaj z papieru do pieczenia.

Dla zapiekanek lub gdy nie jest potrzebne grzanie od dotu, mozna wylaczy¢ dolng grzatke.
W tym celu uruchomntacznik (D). Wytacznika tego mozna uzy¢ takze podczas pieczenia np. wtedy,
gdy dolna strona produktu pieczonego robi si¢ za ciemna.

Jezeli chcesz w krotkich odstepach lub w krétkim czasie opieka¢ wigksza 1los¢ pizzy, bagietek
lub innych produktoéw, mozesz zastosowac dla opiekacza pracg ,,utrzymania minimalnej temperatu-
ry”’. W tym celu nalezy uruchomi¢ tacznik E.

Swieci on po wlaczeniu na czerwono. Przy pracy w stanie utrzymania minimalnej temperatury
opiekacz nagrzewany jest do temperattiryl 00 °C i w tej temperaturze jest utrzymywany. Dzigki
tej funkcji wyeliminowane jest podgrzewanie.

Gdy opiekacz pracuje w ,,stanie utrzymania minimalnej temperatury” potéz produkt na podgrza-
ny ruszt i nastgpnie wsun je do opiekacza. Regulatorem temperatury ustaw jak zwykle zadana tem-
peraturg. Pokrettem minutnika ustaw wybrany czas pieczenia, poniewaz tylko przy wlaczonym ze-
garze czasowym osiagnig¢ta bedzie ustawiona temperatura.

Uwaga: niebezpieczenstwo spalenia!

Przy wlaczonej pracy ,,utrzymania minimalnej temperatury” po uptywie nastawionego czasu nie
podgrzewa si¢ juz dalej na nastawiong maksymalna temperaturg ( o ile jest wyzsza niz 100 °C),
jednak temperatura pozostaje stale na poziomie ca. 100 °C.

Dlatego nigdy nie zostawiaj opiekacza podczas pracy bez nadzoru, szczegolnie gdy znajduje sie
w nim pieczony produkt.

» Zaleca si¢ wybranie wysokos$ci pracy (wymiar stotu do pracy + opiekacz) dostosowanej
do budowy pracownika, aby mildwa byta ergonomiczna postawa ciata.

* Po kazdym uzyciu nalezy oczysci¢ wszystkie zabrudzone czesci.

* Nalezy zleci¢, aby wszyscy pracownicy, ktoérzy w przysztosci pracowac beda z tym urza-
dzeniem, przed pierwsza obstuga opiekacza rowniez starannie przeczytali t¢ instrukcje.
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Usuwanie uster ek

Rodzaj usterki usuwanie

Opiekacz nie nagrzewa si¢ sprawdz podtaczenie elektryczne tj.

Czy gniazdo wtykowe przewodzi prad?
Czy wtyczka jest prawidlowo wtozona?
Czy przewdd przylaczeniowy jest w porzadku?

Swiatetko kontrolne (F) gas- sprawdz, czy nie wylaczylo si¢ zabezpiecze-
nie, chociaz zegar czasowy nie nie wkuchni lub wchodzacy w rachubg
jest na pozyciji ,0". automat zabezpieczajacy.

9
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Czyszczenie

Przed kazdym czyszczeniem wyciagna¢ wtyczke przewodu przylaczeniowego
z gniazdka.

nigdy nie wolno czys$ci¢ opiekacza do pizzy w zmywarce wzglednie w umywalce z woda
lub do ktérej moze naptynaé woda.

Ruszt wysuwny (G) 1 wanna na skropliny (H) moga by¢ myte w zmywarce.

Nie dopuszcza si¢ czyszczenia opiekacza wysokoci$nieniowym urzadzeniem do czysz-
czenia.

Obudowe wyciera¢ tylko wilgotna $ciereczka.

Nie stosowa¢ zadnych ostrych §rodkoéw do czyszczenia. Do wszystkich czesci ze stali
nierdzewnej stosowac wylacznie srodki, ktore si¢ do tego nadaja.

Wszystkie czg$ci opiekacza, ktore maja kontakt z przygotowywanymi produktami spo-
zywczymi wykonane sa z materiatow zgodnych z odnoszacymi si¢ do tego rodzaju mate-
riatow przepisami.

Podczas czyszczenia tych czg$ci nalezy uwaza¢ na to, aby stosowane $rodki czyszczace
dopuszczone byly do kontaktu z zywnoscia.

Utrzymywanie w dobrym stanie, konserwacja i naprawa

Podczas prac naprawczych i konserwacyjnych opiekacz do pizzy musi by¢ generalnie
oddzielony od sieci elektryaej.

Generalnie podczas napraw nalezy zwraca¢ uwage na to, ze musza by¢ one przeprowa
dzane wytacznie przez wykwalifikowanych fachowcoéw z zachowaniem wszystkich prze-
pisow dotyczacych bezpieczenstwa.

W sprawie wykonania napraw lub z ewentualnymi pytaniami prosimy zwracac si¢ w ra
zie potrzeby do producenta lub do hurtownika, u ktorego urzadzenie zostato kupione.

Nalezy pamigta¢, ze tylko oryginalne czg$ci zamienne gwarantuja bezawaryjne uzytko-
wanie opiekacza.

W przypadku uzytkowania zgodnego z zaleceniami opiekacz do pizzy nie wymaga zad-
nej szczegolnej konserwaciji.

W przypadku uszkodzenia przewodu przytaczeniowego wyrobu mozna go zastapi¢ wy-
tacznie specjalnym sznurem, ktory jest do nabycia u producenta lub u hurtownika.
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Wymiana uszkodzonego przewodu przytaczeniowego moze by¢ wykonana wytacznie przez
serwisanta z naszej firmy lub innego autoryzowanego serwisanta.

11 Gwarancja

Obowiazuja nasze ogbdlne warunki handlowe.

12  Schemat polgczen elektrycznych

© N o ok~ wDdh R

Lampka kontrolna pomaranczowa (F)
Lampka kontrolna zielona (C)
Grzatka (2x) 900 W, 230 V
Wytacznik dla dolnej grzatki (D)
Zegar czasowy (B)

Zacisk przewodu przytaczeniowego
Regulator temperatury (A)

Lacznik utrzymania minimalnej tempe-
ratury (E)

Termostat dla utrzymania minimalnej
temperatury 100 °C

10. Przewdd przytaczeniowy
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