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Wieloczynno$ciowy robot gastronomiczny typ KU1000 /ﬂESKo-AGD

1. WPROWADZENIE

Dziekujemy Panstwu za zaufanie wykazane poprzez zakup naszego produktu
i zalecamy uwazne przeczytanie niniejszej instrukcji obstugi przed uzyciem
urzadzenia.

Celem tej instrukcji obstugi jest przekazanie klientowi a szczegdlnie
bezposredniemu uzytkownikowi wszystkich niezbednych informacji aby umozliwi¢
bezpieczne i dlugotrwate uzytkowanie naszego produktu.

* Nie wolno uzywaé¢ maszyny osobom nie zapoznanym z trescia
instrukcji obstugi.

= Niniejsza instrukcja musi by¢ wreczona kazdej osobie
obstugujacej maszyne.

= Osoba nieletnia moze uzytkowaé maszyne kuchenna tylko pod
nadzorem kompetentnej osoby petnoletnie;j.

* Maszyne nalezy uzywac tylko zgodnie z zaleceniami niniejszej
instrukciji.

= Obstugujacy musi by¢ w petni sit umystowych i fizycznych.

2. PRZEZNACZENIE

Wieloczynnosciowy robot gastronomiczny KU1000 przeznaczony jest do pracy

w zaktadach gastronomicznych, stotéwkach i innych placéwkach zbiorowego
zywienia. Utatwia szybkie wykonywanie ucigzliwych prac takich jak mielenie,
mieszanie, ucieranie, rozdrabnianie, krojenie itp.. Charakteryzuje sie duzg
wydajnoscig oraz zapewnia wysokg jakosc przerobionego surowca. Jest trwaty i
tatwy w uzytkowaniu.

Zwarta obudowa wykonana ze stali odpornej na korozje utatwia utrzymanie
czystosci.

Elementy wyposazeniowe majgce kontakt z surowcami spozywczymi sg rowniez
wykonane ze stali odpornej na korozje wzglednie z tworzyw sztucznych catkowicie
pozbawionych wiasnosci toksycznych.

Regulacja predkosci obrotowej zespotu napedowego umozliwia dobdr korzystnych
warunkow pracy przystawek.

3. BEZPIECZENSTWO UZYTKOWANIA

Wieloczynnosciowy robot gastronomiczny KU1000 odpowiada przedmiotowym
przepisom bezpieczenstwa.

Wyrdb oznaczony jest znakiem CE. Kopia deklaracji zgodno$ci jest zatgczona do
niniejszej instrukcji obstugi.

Bezpieczenstwo obstugi jest zagwarantowane przez zastosowanie szeregu funkcji
zabezpieczajgcych umozliwiajgcych wtgczenie napedu tylko wtedy , gdy wszystkie
zespoty robocze sg prawidtowo zamontowane a ostony zabezpieczajgce znajdujq sie
w potozeniu uniemozliwiajgcym dostep do wirujgcych elementdéw tngcych.
Szczegdtowy opis zastosowanych funkcji zabezpieczajgcych znajduje sie w rozdz.5
(Budowa i dziatanie).
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Wieloczynno$ciowy robot gastronomiczny typ KU1000 /t{ESKo-AGD

— Wazna informacja dla uzytkownika

A SYMBOL OSTRZEGAWCZY O ZAGROZENIU

Ten symbol ostrzegawczy o zagrozeniu wystepuje w instrukcji obstugi wszedzie
tam, gdzie zachodzi potrzeba, aby zwrdci¢ uwage uzytkownika na mozliwosé
wystgpienia awarii, szkdd materialnych lub obrazen ciata. Jezeli widzisz ten
symbol strzez sie zagrozenia i uwaznie przeczytaj informacje po nim wystepujace.

— Wazna informacja dla uzytkownika

@ INFORMACJA DODATKOWA

Ten symbol wystepuje w instrukcji obstugi wszedzie tam gdzie zawarto praktyczne
informacje zwigzane z obstugg i eksploatacjg robota gastronomicznego KU1000.

— Wazna informacja dla uzytkownika

Ten znak oznacza zakaz
umieszczania zuzytego wyrobu
tacznie z innymi odpadami

Ten wyrdb zgodnie z ustawa z dn. 29 lipca 2005 roku o zuzytym sprzecie
elektrycznym i elektronicznym powinien byé po zuzyciu przekazany do punktu
zbierania zuzytego sprzetu.

Obowigzek przekazania do punktu zbierania zuzytego sprzetu spoczywa na
uzytkowniku tego sprzetu.

Prosze przeczyta¢ uwaznie instrukcje obstugi, zapoznac sie ze wszystkimi
wskazéwkami i uwagami dotyczgcymi bezpieczenstwa uzytkowania.

= Przystawki montowac $cisle wg. opisu montazu danej przystawki.

» Prawidtowos¢ montazu przystawek sprawdzac tylko na
minimalnych obrotach zespotu napedowego (pokretto regulatora
obrotow [4] ustawi¢ w pozycji ,17).

= W czasie rozdrabniania produkty dociska¢ do narzedzi
rozdrabniajgcych wytgcznie popychaczem, znajdujgcym sie w
wyposazeniu urzadzenia.

= Nie zanurzac¢ zespotu napedowego w wodzie.

= Nie spryskiwac zespotu napedowego za pomocg weza albo
wysokocisnieniowego urzadzenia myjgcego.

MESKO — AGD - Profesjonalny Sprzet Gastronomiczny
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Wieloczynno$ciowy robot gastronomiczny typ KU1000 /t{ESKo-AGD

= Nie demontowac zespotu napedowego!
= Nigdy nie wktadac reki do leja zasypowego ani szybu wlotowego
rozdrabniarki jesli wigczony jest zespét napedowy.

urazow i nie uszkodzi¢ nozy.
» W przypadku dtuzszych przerw w pracy (kilkanascie godzin) nalezy
odtagczaé zespot napedowy od sieci zasilajace;j.

f = Zawsze ostroznie obchodzi¢ sie z tarczami thgcymi aby unikngc

4. DANE TECHNICZNE

Zasilanie ~230V, 50 Hz

Moc pobierana przy pracy ciggtej 1100 W

Klasa ochrony przed porazeniem elektrycznym I / wymaga uziemienia /
Regulacja predkosci obrotowej 15-stopniowa

Zakres predkosci obrotowej watka napedowego 50-300 obr/min

Masa 40 kg

Wymiary (szerokos¢ x wysokosc x dtugosc) 315mm x 540mm x 550mm
Klasa ochrony obudowy P23

5. BUDOWA | DZIALANIE

Gfowne elementy sktadowe zespotu napedowego KU1000 to:

a
a
a

Rama, obudowa, piasta - wykonane ze stali odpornej na korozje;

Przektadnia dwustopniowa (zebata stozkowa + pasowa);

Silnik indukcyjny tréjfazowy 3x230V o mocy 1,1kW z hamulcem
elektromagnetycznym ciernym, zasilany z przeksztattnika czestotliwosci;
Przeksztattnik czestotliwosci (petnigcy role regulatora obrotéw, przeksztatcajacy
zasilanie jednofazowe 230V 50Hz na trojfazowe o zmiennym napieciu

i czestotliwosci);

Modut sterujgcy bezpieczny (niskonapieciowy (24V) uktad stycznikowo -
przekaznikowy odpowiedzialny za wspodtprace gtéwnych elementéw wyposazenia
elektrycznego).

Funkcje zabezpieczajgce:

a

Zabezpieczenie przed uruchomieniem bez przystawki:

— uruchomienie napedu jest mozliwe jedynie po poprawnym zamontowaniu
kompletnej przystawki;

- prawidtowe zamontowanie kompletnej przystawki jest sygnalizowane
zapaleniem sie biatej lampki kontrolnej na wytgczniku gtéwnym [3];

— odpiecie przystawki lub zdjecie ostony powoduje automatyczne wytgczenie
napedu.

Zabezpieczenie przed przypadkowym uruchomieniem po awaryjnej przerwie

w zasilaniu. Zespot napedowy nalezy ponownie wtgczy¢ zielonym przyciskiem ,I”.

Zabezpieczenie przed dostepem do wirujgcych tarcz thgcych rozdrabniarki:

— odstoniecie leja zasypowego [44] rozdrabniarki stwarzajgce zagrozenie dla
obstugujgcego powoduje automatyczne wytgczenie napedu;

— naped wigcza sie ponownie (automatycznie) po opuszczeniu dzwigni
dociskowej [40] i zamknieciu dostepu do leja zasypowego.

Zabezpieczenie przed przegrzaniem uzwojen silnika:

MESKO — AGD - Profesjonalny Sprzet Gastronomiczny
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Wieloczynno$ciowy robot gastronomiczny typ KU1000 /t{ESKo-AGD

— automatyczne zatgczenie wentylatora chtodzgacego po przekroczeniu
temperatury 60°C na uzwojeniu silnika;

— automatyczne wytgczenie napedu po przekroczeniu dopuszczalne;j
temperatury na uzwojeniu silnika.

o Zabezpieczenie silnika przed przecigzeniem:

— automatyczne zatrzymanie napedu po wystapieniu przecigzenia;

- automatyczna korekta nastaw i ponowny rozruch z poziomu podwyzszonego
momentu obrotowego.

z wymiennymi przystawkami roboczymi produkowanymi prze z

@ Zespot napedowy KU1000 przystosowany jest do pracy
Mesko-AGD:

W1000 (maszynka do miesa) R1000 (mieszarka) G1011 (rozdrabniarka)

Opis przystawek roboczych znajduje sie w dalszej czesci instrukcji obstugi

(o2}

. INSTALACJA — URUCHOMIENIE

a. Zespot napedowy umiesci¢ na ptaskiej, wytrzymatej i stabilnej powierzchni
w poblizu gniazda sieciowego wyposazonego w kotek ochronny. Stanowisko
pracy powinno umozliwia¢ swobodny dostep do wszystkich manipulatorow
zespotu napedowego a zwlaszcza do wytgcznika gtéwnego ,I1/O” [3].

b. Uzyskac stabilne potozenie zespotu napedowego poprzez odpowiednie
ustawienie stopek regulacyjnych [5].

c. Przylgczy¢ zespdt napedowy do sieci 230V, 50Hz. Gniazdo wtykowe musi by¢
wyposazone w uziemienie. Musi by¢ bezpieczne i fatwodostepne.

d. Zamontowa¢ wybrang przystawke zgodnie z opisem montazu (patrz punkt:

Przystawki robocze / montaz).

Wiaczenie napedu jest mozliwe dopiero po poprawnym
zamontowaniu kompletnej przystawki.

. OBSLUGA | WSKAZOWKI EKSPLOATACYJNE.

o Swiecenie lampki kontrolnej (wbudowanej w wytacznik gtéwny [3]) oznacza
gotowos¢ zespotu napedowego do pracy.

N

O

Witgczenie zespotu napedowego nastepuje poprzez wcisniecie gérnego,
zielonego przycisku wytgcznika gtdwnego [3].

MESKO — AGD - Profesjonalny Sprzet Gastronomiczny
6



Wieloczynno$ciowy robot gastronomiczny typ KU1000 /t{ESKo-AGD

o Regulacja obrotow watka napedowego odbywa sie poprzez ustawienie pokretta
[4] w jednej z 15 pozycji. Nie ustawia¢ pokretta w potozeniach ,posrednich”
(pomiedzy oznaczonymi pozycjami na skali)!

o Wyitgczenie zespotu napedowego nastepuje poprzez wcisniecie dolnego,
czerwonego przycisku wytgcznika gtdwnego [3].

a Przy pracy z rozdrabniarkg G1000 podniesienie dzwigni dociskowej [40]
powoduje natychmiastowe wylgczenie oraz zahamowanie silnika. Opuszczenie
dzwigni dociskowej [40] powoduje automatyczne uruchomienie zespotu
napedowego.

oi
o

{ e

@
(f-fzza@

= T 4. — Pokretto requlatora obrotéw
Bg,@@ fi? e

Zespdt napedowy KU1000:

A

' 1 - Dzwignia mocowania przystawki
N 2 — Nakretka mocujgca
\ 3 —Whtacznik gtdwny START / STOP
5 — Stopki regulacyjne
6 — DZwighia mocujgca pojemnik mieszarki
7 — Sworzen osadczy
8 —Watek napedowy

Mo
=] &S

Unikaé gwaltownego podnoszenia i opuszczania dzwigni
dociskowej [40] rozdrabniarki.

Przerwa w pracy rozdrabniarki spowodowana podniesien iem
dzwigni dociskowej [40] powinna trwa¢ przynajmniej 1 sekunde!

Przy obstudze robota gastronomicznego KU1000 obowigzuje zasada:
im nizsze obroty watka napedowego tym wiekszy moment
obrotowy (tj. zdolnos¢ pokonywania wiekszych obcigzen);

Przy mieszaniu mieszarkg R1000 ciast ciezkich (lub innych
produktow stanowigcych duze obcigzenie) ustawienie zbyt
wysokich obrotéw watka napedowego moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia mieszarki!

Nalezy rozpoczynaé prace z przystawka przy minimalnych
obrotach watka napedowego stopniowo zwiekszajac predkosé
w razie potrzeby!

MESKO — AGD - Profesjonalny Sprzet Gastronomiczny
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Wieloczynno$ciowy robot gastronomiczny typ KU1000

/ﬂESKo-AGD

8. CZYSZCZENIE

»  Przed kazdym czyszczeniem zespotu napedowego wyjgc wtyczke

Z sieci.

= Nie zanurzac¢ zespotu napedowego w wodzie.

= Nie oczyszczaé zespotu napedowego za pomocg weza oraz
urzadzen wysokocisnieniowych.

= Zachowa¢ ostroznosc¢ przy obchodzeniu sie z tarczami thgcymi —
niebezpieczenstwo skaleczen!

= Nie uzywac zadnych ostrych srodkéw czyszczacych i polerujgcych.

= Dla czesci ze stali nierdzewnej jak np. obudowa zespotu napedowego uzywacé
tylko srodki, ktére sg odpowiednie do oczyszczenia (np. roztwor wodny ptynu do
mycia naczyn).

®= Do czyszczenia tarczy do kostek uzywacé wypychacza, ktory jest opisany w rozdz.
13 (zastaw tarcz). Tarcze potozyC na dioni tak, ze nozyki kratki sg skierowane do
dotu. Nastepnie wyciskac pozostatosci do dotu za pomoca wypychacza. Dla
dokfadnego oczyszczenia uzywac szczoteczki.

9. USUWANIE USTEREK

Ponizsza tabela zawiera opisy typowych usterek mogacych wystgpi¢ w czasie
eksploatacji oraz sposoby postepowania w zaistniatej sytuacji.

: Przypuszczalna . :
Usterka Objawy grgyczyna Sposoéb postepowania
Zespot napedowy odtgczony
od sieci lub Podtaczy¢ zasilanie.
brak napiecia w sieci.
Lampka kontrolna Nieprawidiowo Zamontowa¢ poprawnie przystawk
Z 5 pxa kontr zamontowana przystawka y Pop przy €
€spo nie $wieci lub brak przystawki Wigczy¢ zespot napedowy.
napedowy '
nie daje sie
uruchomic. Uszkodzenie Skontaktuj sie z serwisem
Lampka kontrolna $wieci Uszkodzenie Skontaktuj sie z serwisem
Poczekac¢ az silnik ostygnie (moze to
Lamnpiléas'\l:vci)ggolna Uzwojenie silnika potrwa¢ do kilkudziesieciu minut).
26308t | siychas race wewnernego | PEHOgHo dopuszzaina | Lampka kg pouina
nadeowy wentylatora. P ¥ W’chzyg ponownie zesr;c’)’f napedowy
wytgczyt sie :
w czasie L ka kontrol 1 z t ¢ i tawk
ampka kontrolna zgasta na . amontowac poprawnie przystawke.
pracy. chwile lub nie $wieci. Przystawka odtaczyta sie. Wiaczy¢ ponownie zespot napedowy.
Zespot
napedow
w igﬁz t s)i/Q Lampka kontrolna Swieci Nastapit chwilowy spadek Wiaczy¢ ponownie zespét napedowy
Y Y . ’ lub zanik napiecia w sieci. ’
W Cczaslie
pracy.

MESKO — AGD - Profesjonalny Sprzet Gastronomiczny
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Wieloczynno$ciowy robot gastronomiczny typ KU1000 /t{ESKo-AGD

ZeSpO+ Zespot napedowy w czasie pracy Kont i bni )
napedowy zatrzymat sie na chwile a Wystapito jednorazowe zbyt dck)n,yr)LIJot\JNac*prace' przy 9* n|zon;1
przerwat nastepnie samoczynnie duze obcigzenie zespotu predkosc iu o:gvir?izg/svfiszp% napedowy
prace na rozpedzit lecz do predkosci napedowego. p aczyc.
ChWilQ nizszej niz ustawiona.

Zespot Zespo6t napedowy w czasie pracy

napedowy zatrzymulle Sie na Chw".e a Zbyt duze obcigzenie . —
. nastepnie samoczynnie espotu nanedowedo Usunag¢ przyczyne przecigzenia
pracuje z rozpedza lecz do predkosci zesp P& 9o-
przerwami. nizszej niz ustawiona.
7 4 Zewnetrzne, mechaniczne |1. Bezzwlocznie wytaczy¢ zespot
espo Stychaé¢ powtarzajace sie zablokowanie watka napgdowy.
nadeowy (z przerwami) akustyczne napedowego. 2. Usuna¢ przyczyne zablokowania.
zatrzymat odgtosy wydobywajace sig
SiQ W czasie z silnika [eczbwa%ek papedowy ' o )
pracy nie obraca sie. Uszkodzenie Skontaktuj sie z serwisem
10. NAPRAWA

Wszelkiego typu naprawy mogq by¢é wykonywane jedynie przez autoryzowany
personel przy zachowaniu przepisow bezpieczenstwa.

Odnosnie mozliwosci naprawy albo ze szczeg6towymi zapytaniami prosimy zwracac
sie do naszego Dziatu Sprzedazy (telefon i adres podano na oktadce) lub do naszych
punktéw serwisowych. Informacje dotyczace napraw gwarancyjnych zawarte sg w
warunkach gwarancji zataczonych do niniejszej instrukcji.

11. PRZYSTAWKI ROBOCZE - MASZYNKA DO MIESA NR 22 TYP W1000

Maszynka jest przeznaczona do rozdrabniania wszelkiego rodzaju migesa surowego
I gotowanego, stoniny, drobiu, oraz ryb itp.

Konstrukcja maszynki rézni sie od tradycyjnych maszynek do mies tym, ze
posiada dwa pierscienie wstepnego ciecia. Powoduje to znaczne rozdrobnienie
surowca przed rozdrobnieniem zasadniczym. Taka konstrukcja powoduje
doktadniejsze rozdrobnienie surowca nawet gorszego gatunku (mieso zylaste) oraz
znaczgco zwieksza wydajnos¢ maszynki.

Montaz i uruchomienie

1. W korpus [13] wtozy¢ Slimak [14].

2. Na koncowke slimaka natozy¢ kolejno: pierscien tnacy | [15] (cecha: W1000/1),
n6z dwustronny [16], pierscien tnacy Il [17] (cecha: W1000/1l), néz dwustronny
[16], sitko [19] (cecha: W1000/4,5), pierscien dystansowy [20].

Krawedzie tngce nozy dwustronnych muszg by¢ skierowane w lewo
(odwrotnie do ruchu wskazéwek zegara zgodnie ze strzatkg na
rysunku).

MESKO — AGD - Profesjonalny Sprzet Gastronomiczny
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Wieloczynno$ciowy robot gastronomiczny typ KU1000 /ﬂESKo-AGD

3. Na korpus [13] nakreci¢ wstepnie (do lekkiego oporu) nakretke [21].

4. Odkrecic (do przodu) dzwignie mocowania przystawki [1] zespotu napedowego.

5. Wsung¢ maszynke w piaste zespotu napedowego w pozycji pionowej do oporu.
Maszynka nie powinna dac sie obrécic!

6. Zakreci¢ (do tylu) do oporu dzwignie mocowania przystawki [1] zespotu
napedowego.

7. Zamontowac tace kpl. [12] poprzez wsuniecie kotnierza w lej zasypowy korpusu
[13].

Taca jest wyposazona w ,klucz magnetyczny” wspotpracujacy

z czujnikiem obecnosci przystawki umieszczonym w piascie
zespotu napedowego. Lampka kontrolna wytgcznika gtéwnego [3]
powinna zaswieci¢ (,gotowos¢ do pracy”) dopiero po prawidtowym
zamontowaniu tacy.

8. Pokretto regulatora obrotow [4] ustawi¢ w pozycji ,1” (obroty minimalne).

9. Wigczy¢ zespdt napedowy zielonym przyciskiem ,I” wytgcznika gtdwnego [3].

10. Prawidtowo zmontowana maszynka powinna pracowac lekko i bez drgan.
Dokreci¢ nakretke [21] do wyczuwalnego oporu.

11.Po zakohczeniu pracy wytaczy¢ zespét napedowy czerwonym przyciskiem ,O”
wytgcznika gtdéwnego [3].

12.Demontaz maszynki wykonywa¢ w odwrotnej kolejnosci.

@ Maszynka W1000:

11 11 - popychacz

12 - taca kpl.

13 - korpus

14 - slimak

15 - pierscien tnacy |

16 - n6z dwustronny

17 - pierscien tnacy Il

16 - no6z dwustronny

19 - sitko (4,5

20 - pierscien dystansowy
21 - nakretka
22 - pokrywka

MESKO — AGD - Profesjonalny Sprzet Gastronomiczny
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Wieloczynno$ciowy robot gastronomiczny typ KU1000 /t{ESKo-AGD

Mielenie
1. Przygotowane do rozdrobnienia produkty

utozy¢ na tacy kpl. [12] .

2. Produkty wprowadza¢ rownomiernie, z
uzyciem niewielkiej sity w lej zasypowy
popychaczem [11].

3. Ustawic¢ odpowiednie obroty poprzez
ustawienie pokretta regulatora obrotow [4] w
pozycji z zakresu 9....12 (zaleznie od jakosci
przerabianego produktu). Przy mieleniu miesa
gorszej jakosci (zylaste, ttuste i zmrozone)
zaleca sie ustawianie pokretta w pozycji 9.
Praktyczna wydajnos¢ maszynki przy mieleniu
miesa wynosi 180...300kg/h (zaleznie od
obrotéw, jakosci miesa i...sprawnosci
obstugujacego). Wyzsza wydajnos¢ uzyskuje
sie przy wstepnym pokrojeniu miesa na
mniejsze, podtuzne kawafki.

W momencie wystgpienia przecigzenia zespotu napedowego
(natrafienie na kos¢, 16d itp.) nastapi jego automatyczne zatrzymanie

i ponowny rozruch z predkoscig obnizong o jedng pozycje w stosunku
do nastawionej i odpowiednio wyzszym momentem obrotowym. W ten
sposob zespdt napedowy automatycznie dostosowuje predkosé i
moment obrotowy do wielkosci obcigzenia.

W przypadku catkowitego zablokowania nalezy zespét napedowy
natychmiast wytaczy¢ czerwonym przyciskiem ,,0” wytgcznika
gtébwnego [3] i usung¢ przyczyne zablokowania.

Produkty wprowadza¢ do leja maszynkiwytgcznie przy
uzyciu popychacza [11].

MESKO — AGD - Profesjonalny Sprzet Gastronomiczny
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12. PRZYSTAWKI ROBOCZE - MIESZARKA R1000

Mieszarka przeznaczona jest do mieszania wszelkich produktéw zywnosciowych, tj. :
ptynow rzadkich i gestych, ciast lekkich i ciezkich tacznie z ciastem chlebowym,
produktéw miesnych oraz innych produktéw wielosktadnikowych jak rowniez ubijania
piany i kreméw cukierniczych.

Mieszarka R1000:;

30 — Pokrywa

31— Glowica mieszarki
32— Pojemnik

33 — Mieszak topatkowy
34— Mieszalk halowy

35— Trzepak

36 — Dzwignia mocujgca

( 77 )3
R S A, 37— Tulejka sprzegajaca

Montaz i uruchomienie mieszarki

1.

2.

o o

© N

Pojemnik [32] nasunag¢ na sworznie osadcze [7] zespotu napedowego

I przymocowac z dwoch stron nakretkami [2].

Wybrane narzedzie tj trzepak [33], mieszak topatowy [34] lub mieszak hakowy
[35] wiozy¢ do pojemnika [32];

Odkreci¢ (do przodu) dzwignie mocowania przystawki [1] zespotu napedowego.
Gtowice mieszarki [31] wsuna¢ w piaste zespotu napedowego do oporu. Gtowica
nie powinna dac sie obrécic!

Dokreci¢ (do tytu) dzwignie mocowania przystawki [1] zespotu napedowego.
Wybrane narzedzie ( [33], [34] lub [35] ) potaczy¢ z glowicg mieszarki [31]. W tym
celu: tulejke sprzegajaca [37] unies¢ w gorne skrajne potozenie, przytozy¢ do
siebie Sciete powierzchnie watkdw narzedzia i gtowicy. Przesungé tulejke
sprzegajaca [37] w skrajne dolne potozenie.

Produkty przeznaczone do wymieszania umiesci¢ w pojemniku [32].

Przekreci¢ dzwignie pokrywy [36] w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek
zegara, do oporu.

Zatozy¢ pokrywe [30] na gtowice mieszarki [31].

MESKO — AGD - Profesjonalny Sprzet Gastronomiczny
12



Wieloczynno$ciowy robot gastronomiczny typ KU1000 /t{ESKo-AGD

10. Lekko naciskajgc pokrywe [30] do dotu obracaé¢ dzwignie [36] w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek zegara. Po prawidtowym zapieciu lampka
kontrolna wytgcznika gtdwnego [3] powinna zaswiecic (,gotowos$¢ do pracy”).

11.Pokretto regulatora obrotoéw [4] ustawi¢ w pozycji ,1” (obroty minimalne).

12. Wiaczy¢ zespot napedowy zielonym przyciskiem ,I” wytgcznika gtéwnego [3]

I nastawi¢ wymagane obroty pokrettem [4].
13.Po zakohczeniu pracy wytaczy¢ zespét napedowy czerwonym przyciskiem ,O”

wytacznika gtéwnego [3].

14.Demontaz mieszarki wykonywac¢ w odwrotnej kolejnosci.

Zespot napedowy nie uruchomi sie bez zalozonej
i prawidtowo zapietej pokrywy [30].

Mieszanie

Zaleca sie rozpoczynanie mieszania przy
matej predkosci obrotowej — 1 lub 2 na skali
regulatora.

Po zmieszaniu skfadnikow z ptynami mozna
zwiekszy¢ predkos¢. Nie nalezy nastawiac
predkosci wiekszych od podanych w
ponizszej tabeli.

Przyktady zastosowan mieszarki R1000:

o8¢ Nastawa
Przyktady zastosowan Narzedzie regulatora
Min Max obrotéw
Mieszanie ciast lekkich 0,6 kg 6,0 kg trzepak 1..15
Ubijanie piany z biatek 0,71 151 trzepak 1..15
Wyrabianie ciasta kruchego 1,0kg 5,0 kg mieszak topatkowy 1.2
Mieszanie ciasta zaparzonego 1,0kg 6,0 kg mieszak fopatkowy 1.5
Wyrabianie ciasta na pizze 1,0 kg 6,0 kg mieszak hakowy 1..2
Wyrabianie ciezkiego ciasta drozdzowego 1,0 kg 5,0 kg mieszak hakowy 1.2
Mieszanie puree ziemniaczanego w litrze trzepak lub mieszak
1,01 6,01 1..5
mleka fopatkowy
Mieszanie farszéw (hp. mieso siekane ) 1,5kg 6,0 kg mieszak topatkowy 1..5
Ubijanie masy biszkoptowe| (liczba zétek) 12 zéttek 25 zottek trzepak 1..15
Ubijanie $mietany
1,41 351 trzepak 1..15
(przy 30% ttuszczu, czas ubijania ok.5 min) P

Nie zanurzaé gtowicy mieszarki [31] w wodzie a jedynie
wyciera¢ wilgotna migkka szmatka!

MESKO — AGD - Profesjonalny Sprzet Gastronomiczny
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13. ROZDRABNIARKA TYP G1011

Rozdrabniarka jest przeznaczona do rozdrabniania owocéw, warzyw i innych
produktow spozywczych, takich jak ser zotty, czekolada, pieczywo itp.. Zaleznie od
zastosowanej tarczy rozdrabniajgcej (patrz: tarcze rozdrabniajgce) otrzymuje sie
produkt w postaci plastréw, paskow, kostki, wiorkdw réznej wielkosci lub w postaci
utartej.

Rozdrabniarka G1011:

40 — Diwignia dociskowa
41 — Popychacz

42 — Pokrywa

43 — Dwignia

44 — e 7asypowy

45 — Rynna

46 — Magnes

47 — Lej gorny

48 —Watek rozdrabniarki
49 — Fekojesc

50 - Phyta czotowa

Montaz

1. Odkreci¢ (do przodu) dzwignie mocowania przystawki [1] zespotu napedowego.

2. Rozdrabniarke wsung¢ w otwor piasty zespotu napedowego do oporu.
Rozdrabniarka nie powinna dac¢ sie obrécié!

3. Zakreci¢ (do tytu) dzwignie mocowania przystawki [1].

4. Na sworznie osadcze [7] zespotu napedowego wsung¢ gniazda wspornika rynny

[45] i dokreci¢ nakretkami mocujacymi [2].

Ponizej rynny umieséci¢ naczynie na rozdrobnione produkty.

Dzwignie [43] podnies¢ do gory (do oporu) i odchyli¢ pokrywe przednig

rozdrabniarki [42].

o g
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7. Zamontowac wybrang tarcze rozdrabniajgcg na watku rozdrabniarki [48] —
naciskajac jg lekko do przodu i obracajac w kierunku zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara (w prawo), az tarcza zazebi sie.

Uwaga: W przypadku ciecia w kostke przed zamontowaniem tarczy odcinajgce;j
zainstalowac tarcze do kostki, wprowadzajac jej zaczepy w odpowiednie wybrania
ptyty czotowej [50] i obracajac jg w lewo do oporu (ostrza nozykéw muszg by¢
skierowane do przodu).

8. Zamknac¢ pokrywe przednig rozdrabniarki [42] i opusci¢ do dotu dzwignie [43].
Lampka kontrolna wytgcznika gtéwnego [3] powinna zaswiecic (,gotowos$¢ do
pracy”).

9. Pokretto regulatora obrotéw [4] ustawi¢ w pozyciji ,1” (obroty minimalne).

Wigczy¢ zespot napedowy w celu sprawdzenia poprawnosci montazu rozdrabniarki.

Rozdrabnianie

1. Uruchomic zespdt napedowy.

2. Nastawi¢ wymagane obroty pokrettem regulatora [4] zespotu napedowego.

3. Dzwignie [40] podnies¢ do gory, do catkowitego otwarcia komory roboczej —
zespot napedowy powinien natychmiast wytgczyc sie.

4. Przeznaczone do rozdrabniania produkty wktadac do leja zasypowego [44] i

dociska¢ dzwignig [40] do tarczy rozdrabniajacej lub wktada¢ do leja gérnego [47]

i dociska¢ popychaczem [41].

Po opuszczeniu dzwigni [40] zespét napedowy powinien uruchomic sie.

Po zakonczeniu pracy wytaczy¢ zespot napedowy — nacisngc¢ czerwony przycisk

,O".

Demontaz rozdrabniarki przeprowadzi¢ w odwrotnej kolejnosci.

. Do mycia mozna odtgczy¢ pokrywe [42] Sciggajac jg do gory z zawiasow.

o g

© N

Nigdy nie wklada¢ reki do leja zasypowego jesli naped nie jest
wylaczony.

Nigdy nie podnosié¢ rozdrabniarki za pokrywe [42] lub rekojesé¢
[49].

> [>
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Wskazowki eksploatacyjne

1. Tarcze nozowg stosuje sie przy rozdrabnianiu produktéw na plastry (np. krojenie
cebuli, ogorkéw, cukini, kapusty itp. ).

2. Dobér odpowiedniej tarczy rozdrabniajgcej zalezny jest od pozgdanego stopnia
rozdrobnienia.

3. 0Ogolng zasadq jest ze warzywa gotowane sg rozdrabniane na widrki tarcza

0 wiekszym przekroju, natomiast surowe — o mniejszym przekroju.

4. W celu otrzymania przerobionych produktéw odpowiedniej jakosci nalezy
uwzgledni¢ nastepujace zalecenia :

o Jarzyny surowe po obraniu nalezy namoczy¢. Przede wszystkim surowe
ziemniaki wtozy¢ do wody na 1-2 godziny, zwiedte ziemniaki pozostawi¢ w
wodzie przez okoto 12 godzin.

o Ziemniaki gotowane mozna przerabia¢ zawsze po uprzednim ich schtodzeniu

o Sericzekolade przerabiac tylko wyjete z lodowki. Wskazane jest, aby
przedtem schtodzi¢ tarcze rozdrabniajgca.

o Dzwignie dociskowg [40] zawsze lekko dociska¢ do rozdrabnianych
produktow.

Szczegolnie dla diugich warzyw jak ogérki, marchew, cukinia i tym podobnych
produktéw rozdrabnianych nadaje sie gorny lej zasypowy [47]. Zapewnia on
optymalne potozenie produktu rozdrabnianego wzgledem tarczy tnace;j.

rozdrabniany zawsze dociska¢ za pomocg popychacza [41], a nigdy
reka!

Zachowac¢ szczegolng ostroznosc¢ przy manipulowaniu
tarczg nozowgq i tarczami rozdrabniajgcymi — narzedzia sg ostre!

i i W przypadku wykorzystywania gornego leja zasypowego [47] produkt

MESKO — AGD - Profesjonalny Sprzet Gastronomiczny
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W rozdrabniarce G1011 mozna zamontowac¢ nizej wymienione typy tarcz
rozdrabniajacych produkowanych przez Mesko-AGD:

wmm.

. Nr rys.
Rysunek Nazwa i zastosowanie \é\ilygilzt\( i
¢ cecha
Tarcza z nozem sierpowym, przestawna
Nastawna od 0+10 mm, zatrzask grubosci
ciecia, skala odczytowa w m
Ustawienie:
1i2mm — ciecie kapusty, cebuli albo
cykorii; ciecie plastréw
ogorkow, rzodkiewki i
r ziemniakow.
f 3+6 mm — ciecie sataty z endywii; 61'18-09-00
ciecie plastrow VN
z ziemniakdéw, czerwonych
burakow, marchwi, bulw
selera a takze delikatnych
produktow jak pomidory,
cytryny, pieczarki
7=10mm - _ giecie rabarbaru, poréw,
ciecie plastréw z oberzyny,
ziemniakow i seleréw.
Tarcze do ciecia plastrow
Do ciecia cykorii, sataty z endywii, porow,
papryki, rabarbaru i ciecie plastréw )
z oberzyny, ogorkéw, selerow itp. 9 mm Gl 12'3,0'00
Niezbedna do zastosowania w kombinacji 11mm G100-
z tarczg do ciecia w kostke 35 00.00
G1000-27.00.00 G.Sl.l”
Tarcza do ciecia paskéw
Do ciecia paskéw z ziemniakow, marchwi, 2 mm
seleréw, ogorkow, jabtek, czerwonych X2 mm Gl_ZJS'ZO,,O'OO
burakéw itp. do satatek ”
Maty przekréj, nie przestawna, 2 x 2 mm
Maty przgkro;, przestgwna, pionowe noze | , . | 51.19.00.00
w odstepie 4 mm, poziomy noz tnacy (0+10) 3 Va4
nastawny od 0 do 10 mm zatrzask rﬁm ”
grubosci ciecia, skala odczytu w mm
Gruby przekroj , przestawna, pionowe
noze w odstepie 8 mm, poziomy n6z 8 mm x i
nastawny od 0 do 10 mm (0+10) Gl %O\'/%g'oo
Zatrzask grubosci ciecia, skala odczytu mm ”

MESKO — AGD - Profesjonalny Sprzet Gastronomiczny
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i G1-13.00.00

Tarcze Scierajace 02,3mm RB 23"
do Scierania sera, orzechow, migdatow, G1"-14 00.00
czekolady, czerwonej kapusty, 0 3,0 mm RBISO’.’
czerwonych
burakéw, marchwi, rzodkwi, seleréw i O 5,0 mm Gléggg,‘,oo
pozostatych warzyw np. do satatek z G1"-12 00.00
surowki albo do Scierania ziemniakow. O 7,0 mm “RB.70’.’
Tarcze koronowe (tarcze $cierajagce)
Drobna do scierania suphego chleba na G1-16.00.00
maczke do panierowania, sera parmezan, P
migdatéw, orzechow, czekolady albo ”
ziemniakow na placki ziemniaczane
i knedle.
S_peCJgIna, ta_rcza do Scierania syrowych G1-17.00.00
ziemniakow i sera np. do plackow K"
ziemniaczanych i pizzy. ”
Tarcza do réznorodnego ciecia,
przestawna Ciecie
Nastawna od 0+10 mm, zatrzask grubosci f ¢ G1-24.00.00

e 2 aliste ,,
ciecia, skala odczytu w mm, do ciecia . ~WSV

3 . . 0+10 mm
falistego marchwi, czerwonych burakow,
0gorkow itp.
Tarcza z zabkowym nozem sierpowym
Szczegolnie przydatna do ciecia
delikatnych produktow jak pieczarki, G1-23.00.00
: ) . 5 mm i

pomidory, oberzyny, cytryny, pomarancze oYS)
i jabtka, jednak takze ziemniakéw, porow,
czosnku itp.
Tarcza do kostek
stuzy do wycinania kostek z czerwonych
burakow, ogorkéw, marchwi, ziemniakow,

| jabtek, seleréw itd. do satatek, zup i innych G1000-

/| potraw z ziemniakow wzglednie warzyw. -27.00.00
Tarcza do kostek jest stosowana tylko w R
kombinacji z zamontowang nad nig tarczg [mm]
tnaca na plastry G100-35.00.00 ,GS11” 10x10x11
lub G1-10.00.00 ,S9” 10x10x9
Wypychacz do tarczy do kostek 00 5301(')6 i

Uwaga: Komponenty wyszczegodlnione w powyzszej tablicy stanowiq wyposazenie specjalne

®

Regulacja grubosci krojenia tarczy (dotyczy tarcz z regulacjq)
nastepuje po przestawieniu nakretki znajdujgcej sie z tytu tarczy tngcej
na odpowiednig cyfre od 0 do 9. Zmiana potozenia nakretki powoduje
zwiekszenie lub zmniejszenie szczeliny nozowej odpowiadajgcej

grubosci krojonych plastrow.
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Karta napraw wyrobu
Nazwa, typ i symbol wyrobu:

Wieloczynnosciowy Robot Gastronomiczny

KU1000
Nr fabryCzny .........cccciiiiiiiiiiiiiicici e

Data Data Naprawa Pieczet
zgtoszenia | wykonania Zakres naprawy gwarancja / bodoi
rekojmia odpis




WARUNKI GWARANCJI

Zakfad Produkcyjno-Handlowy "MESKO-AGD" Sp. z 0.0. w Skarzysku-Kamiennej udziela gwarancji na sprawne dziatanie
sprzetu w okresie 12 miesiecy od daty sprzedazy towaru potwierdzonej przez punkt sprzedazy podpisem i pieczatka,
identyfikacyjna sprzedawcy. Gwarancjg objete sg wyroby sprzedane na terenie RP.
2. Wady lub uszkodzenia wynikte z winy producenta a ujawnione w okresie gwarancji bedg usuwane bezptatnie w ciagu 14
dni od daty udostepnienia wyrobu do naprawy.
3. Naprawy gwarancyjne w imieniu producenta wykonujg autoryzowane zaktady ustugowe. Sprzedawca obowigzany jest
poinformowac klienta o lokalizacji punktéw ustugowych na dziatajacych na danym terenie.
4. Okres gwaranciji ulega przedtuzeniu o czas trwania naprawy liczony od daty udostepnienia sprzetu do naprawy do jej
wykonania a w przypadku wymiany sprzetu na wolny od wad okres gwarancji biegnie od poczatku.
5. Uzytkownikowi przystuguje prawo wymiany zakupionego sprzetu na nowy tj. wolny od wad tylko w przypadku:
— gdy naprawa gwarancyjna nie zostata wykonana w terminie 14-dniowym
— po jednokrotnej naprawie ale tylko w przypadku uszkodzen istotnych zespotow z wytaczeniem regulacji sprzetu
i uszkodzen z winy uzytkownika, gdy nadal wystepujg wady.
6. Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytgcza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego
wynikajacych z niezgodnosci towaru z umowa.
7. Gwarancjg nie sg objete uszkodzenia sprzetu powstate na skutek:
- niewtasciwego lub niezgodnego z instrukcjg uzytkowania i przechowywania sprzetu;
- samowolnego dokonywania napraw przez osoby nieupowaznione. Samowolne wykonywanie jakichkolwiek napraw
powoduje uniewaznienie gwarancji, jezeli pomiedzy naprawami wykonanymi przez osoby nieupowaznione a zaistniatg
szkodg zachodzi zwigzek przyczynowy.
8. W przypadku napraw gwarancyjnych nalezy przedstawi¢ Autoryzowanemu Punktowi Serwisowemu dowod zakupu
(paragon, fakture).
9. Sprawy formalne w zakresie sprzedazy konsumenckiej reguluje Ustawa z dnia 27 lipca 2002r (Dz.U. Nr 141 poz. 1176).

Kupon gwarancyjny B Kupon gwarancyjny A
Numer fabryCzny ....cooviiiiiiiiicr e Numer fabryCzny ...ocoviiiiiiiiii e
e o | o e
Kupon gwarancyjny D Kupon gwarancyjny C
Numer fabryCzny ....co.oiiii Numer fabryCzny .....oooiiiiii s
I Data Podpis i pieczatka montera | Data Podpis i pieczatka montera




Druk Scistego zarachowania

/ﬂESKO -AGD

Zakiad Produkeyjno-Handlowy

Artykutow Gospodarstwa Domowego
MESKO-AGD sp.zo.0.

ul. Asfaltowa 1, 26-110 Skarzysko-Kamienna
tel. (041) 253 33 51; 253 33 85

fax (041) 253 43 08

SWIADECTWO KONTROLI JAKOSCI
I KARTA GWARANCYJNA WYROBU Nr

.........................

Wieloczynnosciowy Robot Gastronomiczny KU1000A

Numer fabryczny

Data produkcji

Wypetnia producent
tacznie z kuponami
ABCD

Pakowanie

Kontrola jakosci

Wyréb bezpieczny w uzytkowaniu, oznaczony znakiem CE, spetnia wymagania
techniczno-jakosciowe obowigzujgcych norm, dopuszcza sie do eksploatacji.

Podpis sprzedawcy

Wypetnia sprzedawca facznie
zkuponamiABCD

Piecze¢ punktu sprzedazy

Uwaga: Wypetni¢ czytelnie dtugopisem lub atramentem

Kupon gwarancyjny A
Mesko AGD sp. z 0.0. Skarzysko-Kamienna
Robot Gastronomiczny KU1000A

Zatacznik do rachunku Nr

Podpis i pieczatka sprzedawcy

Kupon gwarancyjny A
Mesko AGD sp. z 0.0. Skarzysko-Kamienna
Robot Gastronomiczny KU1000A

Zatgcznik do rachunku Nr

Podpis i pieczatka sprzedawcy

Kupon gwarancyjny A
Mesko AGD sp. z 0.0. Skarzysko-Kamienna
Robot Gastronomiczny KU1000A

Zatacznik do rachunku Nr

Podpis i pieczatka sprzedawcy

Kupon gwarancyjny A
Mesko AGD sp. z 0.0. Skarzysko-Kamienna
Robot Gastronomiczny KU1000A

Zatgcznik do rachunku Nr

Podpis i pieczatka sprzedawcy




